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Это натуральный и полезный сахар с пониженным содержанием калорий и низким гликемическим 
индексом, идеально подходящий для производства диетических и безсахарных продуктов. 
Благодаря высокой термической стабильности и вкусу, близкому к обычному сахару, он 
является идеальным заменителем в производстве леденцов, шоколада, жевательной резинки, 
печенья, напитков, кондитерских изделий, а также других пищевых и фармацевтических продуктов.
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Редкий в природе сахар с калорийностью, аналогичной обычному сахару, но с низким гликемическим 
индексом и высокой термостабильностью. Идеально подходит для производства диетических 
продуктов и обеспечивает длительный источник энергии для спортсменов и низкокалорийных 
продуктов.
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Изомальтулоза — это природный дисахарид с медленным усвоением, обеспечивающий стабильный и 
продолжительный источник энергии. Благодаря низкому гликемическому индексу и отсутствию 
кариесогенного эффекта, широко используется в спортивном питании, напитках и функциональных 
продуктах питания.
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Компания Shirin Salamat Partikan была основана в 2011 году с целью производства здоровых сырьевых 
ингредиентов для пищевой, фармацевтической и косметической промышленности. Мы гордимся тем, что 
являемся единственным производителем в Ближневосточном регионе различных полиольных 
подсластителей — заменителей сахара — предлагая продукцию мирового качества, адаптированную под 
местные потребности. Наша продукция является результатом объединения биотехнологии, химической 
инженерии, пищевой промышленности и науки о пищевой химии. Она производится в Иране в соответствии 
с международными стандартами и на основе знаний и опыта иранских специалистов.
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