
 

Sugarno, una nueva experiencia de dulzura
El único productor de polioles y sustitutos del azúcar en Oriente Medio
Empresa de base tecnológica Shirin Salamat Partikan
Fundada en 2011

Productos y características de Sugarno GPM/GPS
Es un azúcar natural y saludable, con menor contenido calórico e índice glucémico bajo, 
ideal para la elaboración de productos dietéticos y sin azúcar Gracias a su alta estabilidad 
térmica y su sabor similar al del azúcar tradicional, es un sustituto perfecto para la producción 
de caramelos, chocolates, chicles, galletas, bebidas, productos de repostería y otros alimentos 
y productos farmacéuticos.
    Licencias y Aprobaciones: JECFA، Codex Alimentarius (INS 953), EFSA، FDA (GRAS). 

La empresa Shirin Salamat Partikan fue fundada en 2011 con el objetivo de producir materias primas 
saludables para las industrias alimentaria, farmacéutica y sanitaria. Nos enorgullece ser el único 
fabricante en Oriente Medio de una amplia gama de polioles edulcorantes, incluidos sustitutos del 
azúcar, ofreciendo productos de calidad mundial y adaptados a las necesidades locales. Nuestros 
productos son el resultado de la integración de la biotecnología, la ingeniería química, la industria 
alimentaria y la ciencia de la química de los alimentos. Se producen en Irán conforme a los estándares 
internacionales y con el respaldo del conocimiento y la experiencia de nuestros especialistas.

SugarNow – Trehalulosa (Trehalulose)
Un azúcar poco común en la naturaleza, con un contenido calórico similar al del azúcar 
tradicional, un índice glucémico bajo y una alta estabilidad térmica. Es ideal para la producción 
de alimentos dietéticos y constituye una fuente excelente de energía de larga duración 
para deportistas y productos bajos en calorías.
    Licencias y Aprobaciones: JECFA.، Codex Alimentarius (INS 953), FS ANZ، EFSA                                                                                            

Ventajas de nuestros productos frente al azúcar común:
Todos nuestros productos son completamente naturales, y de 
absorción lenta, proporcionando una energía estable y duradera. 
Poseen un índice glucémico más bajo, menos calorías, no 
provocan caries dental y ofrecen una alta estabilidad térmica. 
Estas características los convierten en una opción ideal para
la elaboración de alimentos saludables, aptos para personas
con diabetes y para quienes cuidan su dieta.

Isomaltulosa (Palatinose™)
La isomaltulosa es un disacárido natural de absorción lenta que proporciona energía estable 
y duradera. Gracias a su bajo índice glucémico y su carácter no cariogénico, se utiliza 
ampliamente en productos de nutrición deportiva, bebidas y alimentos saludables.   
    Licencias y Aprobaciones: JECFA, FDA (GRAS), EFSA, Codex Alimentarius (INS 953)                                                                                                                                                      

Nuestro lema:
Innovamos en armonía 
con la naturaleza para 
una salud sostenible


